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Bresaola con rucola, scaglie di parmigiano e pomodorini pachino 
Bresaola with rocket, parmesan flakes and cherry tomatoes  

Bresaola à la roquette, flocons de parmesan et tomates cerises 

 
 

***** 
 
 

Risotto alle punte di asparagi, formaggio erborinato e stagionato e chicchi di melograno 
Risotto with asparagus tips, matured herb cheese and grains of pomegranate 

Risotto avec pointes d’asperges, fromage affiné aux herbes et grains de grenadea 

 
 

***** 
 
 

Noce di scottona “Chianina” cotta lungamente nel tegame 
con il Chianti e servita con purè di patate 

“Scottona Chianina” (young heifer of Chianina race) cooked long time in the pot with Chianti wine served with mashed potatoes 
Veau Scottona Chianina cuit avec du Chianti pour longtemps dans la casserole 

 
 

***** 
 
 

Crema caramellata con sbriciolata di “cantuccini” 
Créme caramel with crumbled cantuccini (typical bisquits of Siena) 
Crème caramel avec cantuccini (biscuits typiques de Sienne) émietté 

 
 

***** 
 

Vini 
 

Torricella 2023, IGT di Toscana 
(80% Chardonnay e 20% Sauvignon Blanc) 

Barone Ricasoli, Gaiole in Chianti (Si) 
 
 

Chianti Classico Brolio 2023 
(Sangiovese 80%, Merlot 15%, Cabernet sauvignon 5%) 

Barone Ricasoli, Gaiole in Chianti (Si) 
 
 

€ 110,00 
 

tasse e servizio inclusi / taxes and service included / taxes et service compris 


